






Le Drugstore: 
Bienvenu à Yohan et Océane

Eh bien oui la retraite ça existe 
encore et c’est tout heureux 
que Jean Michel annonce la 
passation de son magasin « Le 
Drugstore » à Océane et Yohan 
(sans omettre le petit Elliot) 

Ces jeunes bordiers (Océane de souche)
évoluent tous deux dans la grande
distribution : lui en qualité de directeur
de magasin sur Lorris et elle de manager
dans un supermarché tout proche.

Plus qu’un commerce, Océane et Yohan veulent faire de leur magasin
« multi service » un lieu de proximité, d’échanges et de convivialité où
chacun pourra :

- Y trouver des produits locaux, du pain et des viennoiseries (pâtisseries
sur commande), des fleurs (partenariat avec maraicher, boulanger,
fleuriste du secteur … ).

Pour se lancer dans cette aventure il aura fallu une année entre la
décision et l’ouverture avec 3 formations obligatoires (tabac/Française
Des Jeux/Presse). Toujours avec l’appui de Jean Michel.

Récemment, il a été installé une caméra permettant de vérifier l'âge
des clients grâce à l’IA (rassurant pour les parents et les
commerçants).

Le magasin est également labélisé « safe
place » via l’application UMAY : un commerce
bienveillant qui t’ouvre ses portes et fait de
son mieux pour te venir en aide en cas de
harcèlement de rue, insécurité, agressions,
violences conjugales.

- payer ses factures d’eau, ses impôts, ses amendes, ses ordures ménagères.

- puis aussi retirer de l’espèce : jusqu’ à 60 € maximum (avec 1 € de commission)

- se faire livrer à domicile quand on ne peut plus ou pas de déplacer jusqu‘au magasin.



Estelle LAROCHE
Accordéoniste Chanteuse

garage BSN: Changement 
de propriétaire
Du changement au garage MOTORCRAFT, Joakim et
Thierry FROMENTIN ont pris les commandes de
l’établissement depuis le 30 avril.

Ils assurent vente, dépannage et entretien toutes
marques. L’équipe est complétée par Teddy à la
mécanique et Joffrey pour
la tôlerie/peinture.

Originaire du Loir-et-Cher, c’est dans notre commune
qu’Estelle se ressource et repose sa voix entre 2 spectacles
et quand elle ne dirige pas et n’enseigne pas à son école de
musique de Sargé-sur-Braye « La Grange du Poirier ».

Un emploi du temps intense mais bien organisé qu’elle ne
changerait pour rien au monde car elle a la chance de vivre de
sa passion.

Elle anime des fêtes, bals, baptêmes, mariages en s’adaptant
à chaque contexte et en proposant une grande variété de
morceaux allant des années 70 à nos jours. Son point fort :
créer une ambiance chaleureuse et agréable en respectant
les souhaits et les goûts de chacun.

Elle donne des cours et dirige une école de musique dans une grange réhabilitée où l’on peut
apprendre la batterie, le piano, l’accordéon mais aussi la chorégraphie et le chant. L’objectif :
donner la chance aux élèves de se rencontrer et de jouer ensemble.

Estelle interprète et compose. Alors qu’elle ne s’y attendait pas du tout elle décroche le titre
de championne du monde dans 2 catégories chant et accordéon. Félicitations !

Obtenir ce titre, face à 25 pays, à 44 ans, c’est une reconnaissance du métier, dit-elle.

Pourquoi l’accordéon ? C’est en regardant jouer Yvette HORNER qu’Estelle est attirée par
l’instrument, elle a 11 ans. Elle ne le quitte plus et construit sa vie avec. Elle aime les gens et
pour elle l’accordéon rassemble, cet esprit fédérateur lui plaît.

Même si les conditions se durcissent, malgré la concurrence déloyale, la passion ne faiblit pas
et c’est avec de magnifiques yeux pétillants qu’Estelle avoue avoir plein de projets et d’idées
pour mettre en valeur l’accordéon et le faire évoluer avec le temps !

Contact : laroche.estelle41@gmail.com

36 rue nationale
Les Bordes
02.38.35.50.04

mailto:laroche.estelle41@gmail.com




La popotte des Bordiers
Le Carpaccio de Melon/Menthe

Pour 4 personnes : 

1 gros melon
2 à 3c à soupe de miel 
2 à 3c à soupe d’huile d’olive
2 à 3 Citrons vert 
Menthe fraiche – Cannelle

Eplucher et couper les melons en
tranches fines,

Les mettre à macérer 1 heure dans un
saladier avec un peu de sucre.

Les disposer ensuite sur un plat sans les
superposer.

Mélanger tous les ingrédients : Miel,
Huile d’Olive, Citron, Menthe avec le jus
de Melon récupéré.

Verser cette marinade sur les tranches
de Melon

Servir bien frais.

La Charlotte aux Fraises
Pour 8 personnes
300 g de biscuits à la cuillère
Eau + sirop de fraises
400 g de fromage blanc

100 g de sucre glace
200 g de mascarpone
500 g de fraises
2 feuilles gélatine (facultatif)

Mélanger le fromage blanc, le mascarpone et le sucre.

Tremper rapidement les biscuits dans le jus fait avec eau et sirop et poser les contre le 
bord du moule à Charlotte, côté sucré vers l’extérieur.

Alterner une couche de préparation au fromage, une couche de fruits et une couche de 
biscuits

Couvrir avec une assiette, puis garder au moins 5 heures au frais.

Démouler la charlotte et décorer de fraises, groseilles, framboises.

Pour une version un peu plus solide, je rajoute à la préparation 
2 feuilles de gélatine (à faire fondre dans une casserole avec sirop
de fraises monté en ébullition)

Bouchons thon-tomate
pour 48 petits 
180g de thon égoutté
50g de concentré de 
tomates
60g de crème fraiche 
épaisse
90g de gruyère râpé
4 œufs
sel, poivre et origan

Préchauffer le four à 160°c

Mixer tous les ingrédients.

Verser la préparation dans les empreintes 
choisies

Cuire au four 20 à 30 minutes, (doit rester 
moelleux)

Servir très frais.



JUILLET
Dimanche 13 Fête Nationale, par le Comité des Fêtes

Feu d’artifice, par la municipalité
Lundi 14 Cérémonie officielle

AOUT
Dimanche 31 Vide Grenier, par le Comité des Fêtes

SEPTEMBRE
Dimanche 14 Opération Nettoyage de la Commune
Dimanche 28 Vide ta chambre, par l’APE
Dimanche 28 La Journée des Mômes, par la Gare 126

OCTOBRE
Samedi 4 Soirée dansante, par l’Amicale de Rugby
Dimanche 12 Thé dansant, par les Ainés Dynamiques
Dimanches 12 Les Bâches Automnales, par la Gare 126
Jeudi 23 Concours de Belote, par les Ainés 

Dynamiques

NOVEMBRE
Samedi 15 Soirée Moules Frites, par le RCBB
Samedi 22 Soirée Beaujolais, par le Comité des Fêtes

DECEMBRE
Dimanche 7 Spectacle de Noel pour enfants, par Familles 

rurales et la Municipalité
Dimanche 14 Repas de Noël, par les Ainés Dynamiques

La mairie est ouverte 
du lundi au samedi matin de 9h00 à 11h45

Le lundi et le vendredi après-midi de 15h00 à 17h30

Tél: 02.38.35.51.02    mairie@mairie-lesbordes.fr
www.mairie-lesbordes.fr
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